
 

 

 

 

 
 

ProduktSpezifikation 
Produktbezeichnung: HalitKönigsSalz 

Ursprungsland: Pakistan 

 

Artikel:  1103101 HalitKönigsSalz gemahlen 0,2 – 0,7 mm Sack 10 kg 

 1103102 HalitKönigsSalz gemahlen 0,2 – 0,7 mm Glas 180 g 

 1103103 HalitKönigsSalz gemahlen 0,2 – 0,7 mm Tüte 100 g 

 1103104 HalitKönigsSalz gemahlen 0,2 – 0,7 mm im Reagenzglas 18 g 

 1103106 HalitKönigsSalz gemahlen 0,2 – 0,7 mm Sack 25 kg  

 1103107 HalitKönigsSalz gemahlen 0,2 – 0,7 mm Tüte 500 g 

 1103111 HalitKönigsSalz gemahlen 0,2 – 0,7 mm im GlasStreuer 80 g 

 1103112 HalitKönigsSalz gemahlen 0,2 – 0,7 mm Tüte 250 g 

 

Produktbeschreibung: 

Der Diamant unter den NaturSalzen. Es hat eine perfekte Anordnung der Kristallgitterstruktur. In seiner reinsten 

Form ist es glasklar, farblos und bricht kubisch ab, da das Kristallgitter in senkrechten und  

waagrechten Linien verläuft.  

 

Empfohlene Zugabemenge/Dosierungsempfehlung: 

Je nach Anwendung und Geschmacksempfinden.  

 

Sensorische Daten: 

Konsistenz: fein vermahlenes Salz 

Aussehen: weiß, bis leicht rosa 

Geschmack: mild salzig 

 

Verpackung: 

In Beutel-, Sack- oder Glasgebinden, lebensmittelecht,  

geruchsneutral, umwelt- und bioverträglich; 

 

Lagerung und Haltbarkeit:  

Bei trockener Lagerung ist das Salz unbegrenzt haltbar 

 

GVO: 

Bei der Erzeugung oder Verarbeitung werden im Sinne der 

Verordnungen (EG) 1829/2003 und (EG) 1830/2003 keine  

gentechnischen Verfahren oder gentechnisch veränderte  

Organismen bzw. Zutaten, Zusatzstoffe, Aromen oder Enzyme,  

die mit Hilfe gentechnischer Verfahren oder GVO hergestellt wurden, eingesetzt. 

 

Allergene Stoffe: 

Keine Allergene enthalten 

 

Ionisierte Strahlen: 

Das Produkt wurde zu keinem Zeitpunkt mit ionisierenden Strahlen behandelt. 

 

 

 



 

 

Hygienestatus: 

Die Freiheit von Schädlingen, gesundheitsgefährdenden Stoffen ist als gesichert anzusehen.  

Das Produkt ist, soweit technisch möglich und durch mehrfache Sichtung, frei von  

Fremdbestandteilen. Der Herstellungs- und Verarbeitungsprozess wird durch ein aktuelles  

HACCP Konzept überwacht. 

 

Rechtlicher Status: 

Wir bestätigen, dass die von uns bezogenen Artikel im Rahmen der von uns angewandten  

Probeziehungspläne und Untersuchungen, den Bestimmungen des EU-Lebensmittelrechts  

entsprechen. Alle angegebenen Werte sind Durchschnittswerte und unterliegen zum Teil den  

bei Naturprodukten üblichen Schwankungen. Diese haben nicht die Bedeutung von  

Eigenschaftszusicherungen. Sie sind unverbindlich und bilden keine Grundlage für  

gewährleistungs- oder produkthaftungsrechtliche Ansprüche. Darüber hinaus können sich  

durch unsachgemäße Produkthandhabung Qualitätsänderungen ergeben, die außerhalb  

unseres Einflussbereiches liegen. 

 

Chemisch/physikalische Werte: 

 

Diese Spezifikation wurde mittels EDV erstellt und ist ohne Unterschrift gültig. 
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